
 

 

 

 

 

Zur Erweiterung unseres Teams 
im Restaurant 181 unter dem Patronat von 

Otto Koch suchen wir ab sofort in Vollzeit: 
 

 

Mitarbeiter/in für unser Serviceteam & unsere Küche im Restaurant 181 First (1 Stern/17 Punkte Gault Millau) 

 

- Chef de Partie mit Erfahrung in der Sternegastronomie 

- Chef de Rang mit Erfahrung in der Sternegastronomie 

 
Mitarbeiter/in für unseren Servicebereich im Restaurant 181 Business (14 Punkte Gault Millau) 
 

- Chef de Rang mit Erfahrung in der gehobenen Gastronomie 

 
Buffetier / Schankkellner (m/w) 
 

- Ausschank von Getränken / Bestellwesen und Warenkontrolle 

- Bestandprüfung und Inventur 

- Sie sollten bereits in der Gastronomie in vergleichbarer Position gearbeitet haben 
 
Was sollten Sie mitbringen 

Neben Ihren theoretischen und praktischen Fähigkeiten entsprechend der angegebenen Position, 

erwarten wir echten Teamgeist, hohes Interesse an unserem Unternehmen, Liebe für Ihren Beruf und 

Freude an Ihrem Tätigkeitsbereich. Ehrlichkeit, Einsatzfreude und die Lust Verantwortung zu 

übernehmen sind wichtige Bestandteile unserer Firmenkultur. 
 
Was erhalten Sie von uns 

- Es erwartet Sie ein professionelles, dynamisches Team  

- Unterstützung bei Ihrer täglichen Arbeit 

- Beständigkeit und Langfristigkeit in einem innovativen Unternehmen 

- Die Chance Ihr Arbeitsumfeld aktiv mitzugestalten 
- Weiterbildungsmaßnahmen, wie z.B. Fahrt in die Champagne, Besichtigung unserer Produzenten  
 
Bitte senden Sie Ihre Bewerbung an:  

 

Restaurant 181 im Olympiaturm 

Spiridon-Louis-Ring 7 

80809 München  

 

oder per Mail an info@restaurant181.com – wir freuen uns darauf! 


