
 
MITTAGSKARTE 

von 12.00 bis 14.30 Uhr 

LUNCH 
from 12.00 o’clock till 2.30 pm 

 
 

 

AJO BLANCO 3b│21│22│29 
karamellisierte feige│ petersilien mandel pesto 

prosciutto  
AJO BLANCO 

caramelized fig | parsley almond pesto | prosciutto 
 
 

 

IBERICO SCHWEINELENDE 1│2│7a│8  
gebratener spargel │ pfirsichchutney | spinatknödl  

pfifferlinge 
IBERICO LOIN OF PORK 

roasted asparagus│ peach chutney | spinach dumpling 

chanterelles 

 
PISTAZIEN PANNA COTTA 1│2│7a│50 

kokoscrumble │ Erdbeeren | Rhabarbersorbet 
PISTACHIO PANNA COTTA  

coconut crumble │ strawberries | rhubarb sorbet 

 
3 Gang Menü € 36,50 pro Person  
3 course menu € 36,50 per person 

 

 

 

 

 

LIEBE GÄSTE, 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien 

oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf 

Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern. 
DEAR GUESTS, 
dishes may contain allergens, just ask our team for further information! 

 
 

KINDERGERICHTE  

Bitte fragen Sie unsere Kollegen im Service 

nach unserer Kinderkarte! 
CHILD’S MENU 
We’re happy to serve dishes for children, just let us know! 
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SALAT NICOISE 1|2│7│8│10│11 

grüne bohnen | chilimayo | gebackene avocado│ kresse € 16,00 
SALAD NICOISE  

green beans | chili mayo | fried avocado│cress  

 
CAESAR SALAD 181 1|5e│7│8│10│11  
romanasalat | caesar dressing | riesengarnelen 

cheddar toast | cocktailsauce € 18,00 
CAESAR SALAD 181  

romain lettuce | caesar dressing | king prawns 

cheddar toast | cocktail sauce 

 
VITELLO PESTO NEW STYLE 1|4│10│11  
taggiasca oliven | pinienkerne | artischocken│datteltomaten € 18,00 
VITELLO PESTO NEW STYLE  

taggiasca olives | pine nuts | artichokes│tomatoes 

 

 
 

 
  

 
 

RINDERCONSOMME 1│2│10  

kichererbsenschöberl | gemüse € 7,50  
BEEF CONSOMME  

chickpea schöberl | vegetables  

 
PFIFFERLINGRAHMSUPPE 1|10  
weißer port │ erbsenkresse € 8,50 
CHANTERELLE CREAM SOUP  

white port │ pea cress  
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BÜFFELMOZZARELLA MEDAGLIONI 1│2│7│10  

getrocknete kirschtomaten│basilikum│parmesan € 16,50 
BUFFALO MOZZARELLA MEDAGLIONI  

dried cherry tomatoes│basil│parmesan  

 
KALBSFLEISCHPFLANZERL 2│7│10│11  

schalottensauce│mash’n‘peas│brunnenkresse € 18,00 
MEAT BALLS OF VEAL  

shallot jus│mash’n’peas│watercress  

 
KALBSFILETSPITZEN 3a│8│10  

pfifferlinge │mandelbrokkolini│tagliolini €  26,00 
FILLET STRIPES OF VEAL  

chanterelles│almond broccolini│tagliolini 

 
GEGRILLTER TERIYAKI LACHS 4│8|10|12|23  

kokos yuzuschaum│süßkartoffel misopüree│sesam senfkohl €  28,00 
GRILLED TERIYAKI SALMON 

coconut yuzu spume│sweet potato miso puree│sesame bok choy 

 
WIENER SCHNITZEL 2│7│10│11│21│26  

preiselbeeren│zitrone│kartoffel gurken salat €  26,00 
WIENER SCHNITZEL OF VEAL LOIN  

cranberries │ lemon│potato cucumber salad 

 
SURF & TURF 

ARGENTINISCHES ANGUS & RIESENGARNELEN 5e│7│10│11  
chimichurri butter│ciabatta│blattsalat 

melone│beeren│avocado €  36,00 
SURF & TURF 

ARGENTINIAN ANGUS & KING PRAWNS  

chimichurri butter│ciabatta│leaf salad 

melon│berries│avocado 
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APFELSTRUDEL 1│2│7a  

vanillesauce│sahne € 8,00 
APPLE STRUDEL  

vanilla sauce│whipped cream  

 
EISKAFFEE 1│2│7a│8  
vanilleeis│sahne│eiswaffel € 7,50 
ICED COFFEE  

vanilla ice cream│whipped cream│ice-cream wafer  

 
GEMISCHTES EIS 1│2│7a│8  
eiswaffel│sahne € 7,50 
MIXED ICE-CREAM SUNDAE  

whipped cream│ice-cream wafer  

 
ZWEIERLEI KUGELN SORBET 8  

beeren € 9,00 
TWO KINDS OF SORBET  

berries  

 
VANILLEEIS & FRISCHE ERDBEEREN 1│8│21│22  
erdbeereis│holunderblüten erdbeersauce│chantilly  

limetten meringe│cornflakes granola €  11,00 
VANILLA ICECREAM & FRESH STRAWBERRIES  

strawberry icecream│elderflowers strawberry sauce│chantilly 

lime meringue│cornflakes granola  

 
ZITRONEN VANILLE PANNA COTTA 1│2│7a│20  

himbeergranité│kokosnuss €  16,00 
LEMON VANILLA PANNA COTTA  

raspberry granité│coconut  

 
TAGESAUSWAHL AN KUCHEN UND TORTEN 1│2│7a│8 €  4,20 
DAILY OFFER OF CAKE AND FANCY CAKE   

 
INTERNATIONALE KÄSEAUSWAHL 1│7a  

brioche│chutney €  16,00 
INTERNATIONAL VARIATION OF CHEESE  

brioche│chutney  
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